CRAZY ROWS 1 2 involucra no solo un lugar fisico
en el vinedo, sino que una seleccion especifica de hileras. CLAY
Hileras locas, enérgicas, nerviosas, con potencial de alta
calidad ubicadas en los vinedos de “El Chequén®, bajo el
privilegiado clima de Marchihue, en
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Q Clay nace del producto de estas hileras Color rubi profundo de leves Cosecha 2008
que varian en su aporte cuantitativo en la matices teja, su aroma es complejo !
mezcla final de este vino. . Composicion  75% Syrah
de una e]egante basefruta] que El Chequen (75%)
evoca berries rojos madurosy licor El Rulo (25%)
Estas zonas se encuentran en suelos de de guinda. :

25% Cabernet Sauvignon

origen geoldgico, granitico y granodioriti-
El Rulo (50%)

co, mezcla de arcillas y fracturamientos :
profundos en zonas dZ lomaje , generan En boca es de suave ataque, amplio Fl Cheduen (50%)
plantas de raices profundas, equilibradas y volumen y muy rico en estructura Origen  70% El Chequen
homogéneas, dando origen al nombre de gracias a sus taninos suaves y § 30% El Rulo
ino: N ine” dulces, se desprenden notas a GL 145
este vino: Q Clay o “Arcillas Cuaternarias”. s P s : AcTotal 3.8 expresado en sulfdrico
mermelada de arandanos, especies, AcVélatili 050
Q Clay es fiel reflejo del potencial del Syrah y finales a moka y chocolate. ' Azicar  3.5mg/It

y Cabernet Sauvignon desarrollado bajo PH  359gr/lt

estas excepcionales condiciones de suelo,
clima y manejo viticola.

Guarda de Barrica. 16 Meses en barrica de Roble Francés

Blend Ultra Premium de ¥




