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Q CLAY

Ecos Je R“lo, mi ran Jesafio enolé ico; realizﬂdﬂ con uvas rovenieﬂtes Je
g l§ P
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g g ) P
Ca(la Va]'iella(l. Sllelos (le l)l'l’gen Gllatel'nal'io, lllle Contienen arci].las (IlleLl'a(]izaS
junto a un clima con influencia costera caracterizado por la permanente ])risa;

contril’)uyen a la obtencién de uvas excepcionales que dan origen a vinos

comPlejos de fuerte Personalitla .

Chief Winemaker Jﬂﬂl’thﬂ Peres,

CABERNET SAUVIGNON

Color rojo rubi. Aromas
elegantes y complejos que
mezclan las frutas negras
como el cassis, con notas
especiadas que evocan la
pimienta negra y el clavo
de olor, todo ello
acompaiiado con notas a
menta y verbena. Vino de
cuerpo medio con suaves
taninos presentes, al final
de la degustacion aparecen
frutos secos y tostados
Ideal para acompanar
carnes grasas como el
cordero y el cerdo. Quesos
fuertes o firmes como el
cheddar y trufas de
chocolate amargo.

CARMENERE

Color rojo  rubi con
matices teja. Aromas
elegantes y complejos que
mezclan las frutas negras
vy rojas como ciruelas
s maduras, con notas

s que evocan la
cascara de naranja,
acompanadas con notas
especiadas a pimienta
negra. Vino de cuerpo
medio y taninos suaves
presentes, con final a
avellanas tostadas. Ideal
a acompafar aves en
sa de vino rojo marinado
con finas hierbas, pato vy
ganso.

MERLOT

Color rojo rubi con matices
teja. Aromas elegantes y
complejos que mezclan las
frutas neg como ciruelas
maduras y cassis, con notas
especiadas y dulces que
evocan la_vainilla y notas
tostadas. Vino de cuerpo
medio y taninos suaves

presentes, con gran
persistencia frutal. Ideal
para acompanar carnes

blancas, rojas y postres con
chocolates. Merlot y
chocolate, un ganador!




LA JOYA

RESERVE

Ilumina maravilla (le la tierra cle Culclla ua ue tu aroma reﬂe'e tu
gua, q J

a]ma inquieta, que tu textura tlesPierte mirarlas amantes (le la vicla.

Cabernet Sauvignon

Color rojo violeta. Aromas
a frutos negros que
recuerdan las moras y
crema de ca , también
hay notas a clavos de olor
y nuez moscada. Vino de
gran volumen, buena
intensidad en sabores a
frutas y especias. Ideal para
acompanar platos de carne
con salsas fuertes o sals
de vino rojo.

Carménere
Color rojo con tintes
purpur Aromas que
recuerdan moras ¢ higos
secos, acompanados con
notas a paprika y pimienta
negra. Vino sedoso,
sabroso, donde destacan
los frutos negros. Ideal para
acompaiar carnes
condimentadas y a las
brasas, quesos

iles como
Gorgonzola o parme

...Bril]a, que tu luz llumine nuestras mesas...

Merlot

Color rojo cereza con
tintes rubi. Aromas a frutos
rojos silvestres,
acompanados con notas
especiadas y dulces que
recuerdan la vaiilla. Vino
de cuerpo medio y
caracteres frutales. Ideal
para acompanar carnes
blancas y rojas en salsas de
vino rojo o champinones.
Stroganofl y beel
Bourguignon.

Syrah

Color rojo rubi con tonos
violiceos. Aromas a frutos
rojos que recuerdan
berries, acompanados con
notas carnicas ahumadas y
pan tostado. Vino de buen
volumen, sabores
ahumados y gran
persistencia frutal. Ideal
para acompanar carnes
rojas ahumadas. Costillas
de corde pierna de
cordero y costillas de corte
francés.







