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Colchagua

Gewürztraminer

15 años

13

3,3

3,5

1,6

Origen aluvial, matriz granítica, con arcillas en
mezcla con arena en el perfil.

Convencional

12

Uva cosechada a mano, a primeras horas 
de la mañana, a partir de la 1ra semana de Marzo.

100% acero inoxidable.
Macerado en frío, trabajo de borras en mosto
y batonage en estanque post fermentación.

Amarillo oro brillante. Nariz de buena intensidad, 

En boca es elegante muy fresco de toques 
minerales y cítricos. Es un vino de volumen medio 

Armoniza con platos de amplio espectro como 
la comida Thai. Quesos azules y maduros tipo 
Roquefort. Bueno como aperitivo y bajativo 
junto a postres de fruta laminada. 
Servir a 12°C.

Av. del Cóndor Sur 590, of. 201, Huechuraba, Santiago, Chile
Tel. (562) 2 756 2500 - info@bisquertt.cl - www.bisquertt.cl 

Ilumina maravilla de la tierra que tu frescor 
y nobleza refleje tu alma inquieta …

G
E

W
Ü

R
Z

T
R

A
M

IN
E

R

Año

DO

Cepa

Edad del Viñedo

Alcohol (%)

pH

Acidez (g/l)

Azúcar (g/l)

Tipo de Suelo

Manejo del Viñedo

Ton/ha

Cosecha

Fermentación

Notas de Cata

Maridaje

En Marchihue, terroir de singulares características, la presencia 
del viento marino refresca nuestros viñedos dándoles un 
carácter único e inigualable. Este es el origen de esta verdadera 
Joya, impregnada de nuestra  pasión por la excelencia.


