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En Marchihue, terroir de singulares caracteristicas, la presencia
del viento marino refresca nuestros vifiedos dandoles un
caracter (Gnico e inigualable. Este es el origen de esta verdadera
Joya, impregnada de nuestra pasién por la excelencia.

Ano 2017
DO Colchagua
Cepa Viognier

Edad del Vinedo 15 afios

Alcohol (%) 13,5

PH 3.3

Acidez (g/l) 3,4

Azicar (g/l) 1,6

Tipo de Suelo Mezcla de origen aluvio-coluvial, franco arcillosos

en mezclas con conglomerados de roca granitica
y de profundidad media.

Manejo del Vinedo Convencional
Ton/ha 12

Cosecha Uva cosechada a mano, a primeras horas
de la mafiana, a partir de la 2da semana de Marzo.

Fermentacion 100% acero inoxidable.
Prensado de racimo entero, trabajo de borras
en mosto y batonage en estanque post
fermentacion.

Notas de Cata Amarillo con reflejos dorados, nariz con suave
notas a durazno, flores blancas y fruta tropical.
En boca es fresco, con toques citricos y pifia
madura. De volimen medio y equlibrada acidez
que le otorga un final persistente.
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CHILE Maridaje Marida con pescados carnosos como el congrio,
salmén o mariscos especiados.
Servir a 12°C.
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