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空加瓜山谷

100%

圣胡安·德拉塞拉葡萄园，使用垂直分布修剪和
滴灌技术。

由冲积而成的斜坡和梯田组成，土壤肥沃度低，
排水良好。

机械采收，3月份的第二周开始。

用精选酵母在不锈钢罐中发酵，最高温度26℃.

完成苹果酸-乳酸发酵，适时搅动带来微氧化。
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3,48

3,75
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呈清澈的宝石红色，富含成熟的红色水果风味，
带有淡淡的草莓，野生蘑菇和湿润的土壤味，
酸度介于中等偏低之间，单宁柔和，含量适中，
口感丰富，酒体平衡醇厚。

白色奶油蔬菜汤的理想搭配，也可以搭配披萨
和清淡的奶酪。

适饮温度：13-16摄氏度。

产区:

品种:

葡萄园:

土壤:

采收:

发酵:

陈酿:

酒精度:

pH值:

残糖:

总酸:

品酒辞:
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知更鸟美乐干红葡萄酒
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