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圣胡安·德拉塞拉葡萄园，使用垂直分布修剪和
滴灌技术。

中低肥力的梯田和冲击斜坡，排水性良好。

夜间机械采收，从3月份第一周开始，分两个
阶段，彼此间隔8天。

在不锈钢中发酵，平均温度12℃.

通过倾析法去除沉淀物和酒泥。
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色泽明亮且带有淡雅的黄色，非常清新，香气
极其馥郁，白色花朵香气，微妙的柑橘类水果
和蔬菜的味道，如青椒和芦笋，有轻微的矿物
质成分，赋予它丰富的口感，酸度偏低，圆润
清爽，余味悠长。
在阳光明媚的下午，适合搭配生熟海鲜，清淡
的鱼类，或凉拌新鲜鱼片。
适饮温度：8摄氏度。

产区:

品种:

葡萄园:

土壤:

采收:

发酵:

陈酿:

酒精度:

pH值:

残糖:

总酸:

品酒辞:
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知更鸟长相思干白葡萄酒
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