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空加瓜

圣胡安·德拉塞拉葡萄园，使用垂直分布修剪和
滴灌技术。

夜间机械采收，2月份的第二周开始。

夜间机械采收，2月份的第二周开始。

在不锈钢罐中发酵，平均温度12℃.

通过倾析法去除沉淀物和酒泥
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3,5
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呈明亮干净的金黄色，香气细腻，带有明显的
热带水果和白色花朵的微妙味道，口感清新，
略带矿物风味增加了酒体的复杂性，酸度优雅，
新鲜感十足，清脆易饮。

在阳光明媚的下午，作为开胃酒饮用。非常适
合搭配三文鱼、蒸海鲜和淡味奶酪

适饮温度：8摄氏度。

产区:

葡萄园:

土壤:

采收:

发酵:

陈酿:

酒精度:

pH值:

残糖:

总酸:

品酒辞:
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知更鸟霞多丽干白葡萄酒
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