
C
A

B
E

R
N

E
T

 
S

A
U

V
IG

N
O

N

空加瓜山谷

100%

库纳科（Cunaco）地区的葡萄园，古老的格架
种植，技术灌溉，平衡生长。

由粘土，岩石和沙土组成，土层深厚，根系发
达，土壤肥沃。

机械和人工采收，4月份的第一周开始。

用精选酵母在不锈钢罐中发酵，最高温度26℃.

完成苹果酸-乳酸发酵，适时搅动带来微氧化。

13,5°

3,58

3,7

2,9

呈红宝石色，富含成熟的黑色水果香气，如李
子，胡椒的香气。酒体轻盈，入口柔和，以单
宁为依托，使其美味的特征诱人垂涎。

非常适合搭配瘦肉、脂肪和纤维状鱼类（如金
枪鱼）。还可搭配半熟奶酪和冷盘。

适饮温度：13-16摄氏度

产区:

品种:

葡萄园:

土壤:

采收:

发酵:

陈酿:

酒精度:

pH值:

残糖:

总酸:

品酒辞:
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知更鸟 赤霞珠干红葡萄酒
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